
ふわとろオムライス (ミニサラダ付き)

広島県産のたまごを使用したとろとろ

ご一緒にお召し上がりください。

¥870

長時間じっくり煮込んだホテル特製

本日のパスタ (ミニサラダ付き)

¥820
写真は一例です

＊「広島県産米を使用しています」

特製牛ロースステーキ膳

¥1,500

本場仙台 牛たん膳

¥1,200

ランチメニュー １１：００～１４：００ （ラストオーダー１３：３０）

肉厚牛タン120ｇ・南蛮味噌・ごはん・サラダ
肉

厚牛
た
ん

杜の都 仙台の味

サーロイン200ｇ・フライドポテト・ライス・サラダ

肉

食
べたい

が

人

お子様ランチ（デザート・ジュース付き）

¥580

＊「オムライスのみ国産米を使用しています」

＊フードメニューをご注文のお客様食後のコーヒー・紅茶・コーラ

オレンジジュース 追加150円にて提供しています。
【お客様へご案内】

最

上

級

牛

国産牛ステーキ膳

¥4,000

カレーをお召し上がりください。

オムライス自家製デミグラスソースと
ガーデンパレス特製パスタ

をお召し上がりください。

肉

食
ら

う

・・フレンチシェフが作った 洋食屋さんメニュー・・

広島牛ヒレ肉のステーキ膳

¥6,000

お子様大好き！

定番のランチです！

旨
し

肉

ロース肉180ｇ 又は ヒレ肉150ｇ お選びください

スープ・スモークサーモンサラダ・ライス・デザート付き

スープ・スモークサーモンサラダ・ライス・デザート付き

広島牛A4以上 ヒレ肉120ｇ

上

級

牛

選

べ
肉る

¥920

牛すじソ-セ-ジカレ- (ミニサラダ付き)



大名古屋めし 味噌カツ定食

¥１，２００

饂飩御膳

¥800

週替わり おまかせ御膳

¥１．０００

札幌四川料理の巨匠、安藤料理長直伝

四川麻婆豆腐セット

¥８７０

名古屋ご当地ラーメン

台湾ラーメン

激辛注意 にんにく注意¥６００

内容・味噌カツ豚ロース・サラダ・きしめん・ごはん・デザート

名古屋からやってきた支配人がプロデュース！

福岡出身グランシェフが作る

豚骨ラーメン

¥６００

￥１,６００  

数量限定
売
り
き
れ
御
免

板
前
こ
だ
わ
り
の

お
ま
か
せ
御
膳

和

食

あ
っ
た
か

う
ど
ん
御
膳

替え玉

￥150

もっと
激辛
￥100

味噌カツハーフ定食は￥1,000

味噌カツハーフえびふりゃ付き定食は￥1,400

四川麻婆豆腐・ライス

スープ・サラダ・デザート

大盛

￥150

煮卵

￥８０

その他ラーメン

オプション！

高菜ごはん

明太ごはん

￥250

￥300

中華

なかちゃん 若鶏唐揚げランチ

¥６７０
追加ごとに

プラス170円

唐揚げ
増し！増し！

唐揚げ2個
唐揚げ3個（約100ｇ）

サラダ添え・ごはん

中華スープ・漬物

本場愛知県岡崎

カクキュー

八丁味噌使用

えびふりゃ付きは

あっさりとした

唐揚げです！

唐揚げランチは3個から過去増し増しにて21個が最大記録です！



上
品
な
盛
り
付
け
、
上
質
の
味
。
海
の
幸
、
山
の
幸
、
旬
の
素
材
を
、

職
人
の
技
で
鮮
や
か
に
仕
上
げ
た
料
理
に
思
わ
ず
心
が
弾
ん
で

し
ま
う
、
土
曜
日
・
日
曜
日
・
祝
日
限
定
料
理
。

数量限定 土曜日・日曜日・祝日御膳

おまかせ御膳 2,000円

和風れすとらん

ＭＡＰＬＥ
メ イ プ ル

毎週メニュー内容が変わります。

イメージ写真

ご予約も賜わります。



ＭＡＰＬＥ

昼食 夕食 会席予約案内 ご家族・ご同僚・ご友人・女子会で食を楽しみましょう

和風れすとらん

メ イ プ ル
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書
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ご予約（直通） ☏ 082-262-1130

ご来店日の4日前までのご予約をお願い致します。
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き４,９５０円コース
飲み物は単品、フリードリンクが選べます。

和会席

和洋会席

イメージ写真

ご利用人数は2名様から承っています。

〒732-0052広島市東区光町1-15-21

＊季節、仕入れによって料理内容が変ります

＊季節、仕入れによって料理内容が変ります

イメージ写真

奥

座

敷

で

ゆ

っ

く

り

と

貸

し

切

り

の
食

楽

４,９５０円コース

飲み物は単品、フリードリンクが選べます。


